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CAIET DE SARCINI

Titlu : In vederea achizitiei de servicii tip cantina-restaurant, Societatea Romana de
Televiziunea scoate la licitatie un spatiu aflat in Corpul Ateliere Etajul 1 in suprafata
totala de 184,85 metri patrati utili.

1. INFORMATII GENERALE
Autoritatea contractanta:
Societatea Romana de Televiziune
Sediut: Calea Dorobanti, Nr.191, Sector 1, Bucuresti

a. "Caietul de Sarcini” face parte integranta din documentatia pentru elaborarea
si prezentarea ofertel tehnico-economice.

b. .Caietul de Sarcini” prezintd ansamblul cerintelor,pe baza crora se va
elabora de catre fiecare ofertant documentatia necesara.

c. Cerintele impuse Tn "Caietul de Sarcini” vor fi considerate ca fiind minimale.

d. Orice oferta prezentatd care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va
fi luatd in considerare numai in masura in care propunerea tehnica asigurd un
nivel calitativ superior cerintelor minimale din “Caietul de Sarcini”.

e. QOferta de servicii cu caracteristici tehnice inferioare celor prevazute In
“Caietul de Sarcini”, atrage declararea ofertei respective ca fiind neconform3
si descalificarea ofertantului.

2. OBIECTUL caietului de sarcini

Desfasurarea in spatiul pus la dispozitie de catre S.R.Tv. prin inchiriere, de activitati
specifice in vederea asigurarii serviciilor de:

a. alimentatie publica,

b. prepararea hranei calde si reci,

c. furnizarea de catre Locatar, contra cost, salariatilor, invitatilor, vizitatorilor

etc., din S.R.Tv. a produselor si serviciilor de alimentatie publica in regim de
Restaurant-Cantina si servirea mesei.
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3. SPATH, DOTARI, UTILITATI

3.1. Spatiul Restaurant-Cantina, in care Locatarul va asigura servicii de prepare si
furnizare contra cost de servicii si produse de alimentatie publica, se afld situat In
Corpul Ateliere la Etaj 1, are o suprafatd de 184,85 mp utili si se compune din :

» sala de mese cu suprafata de -77,25m?
e bucatarie cu suprafata de - 51,50 m?
e zona de servire cu suprafata de - 18,50 m?
e zona de distributie cu suprafata de - 16,70 m?
e depozit cu suprafata de - 510 m?
e holacces cu suprafata de - 15,80 m?

3.2.1n acest spatiu Locatorul asigura contra cost urmatoarele utilitati:

1. energie electrica
2. aparece menajera
3. gaze
4, Recipient pentru colectarea gunoiului reprezentat de resturi
menajere. Cantitatea lunara este estimata la un volum de circa circa 4
meri cubi. Recipientul se va afla in zona prescontainerului.
¢ Planul de configurare a spatiului este prezentatin Anexa-1.

4. CERINTE OBLIOGATORII PENTRU PRESTATOR

a. Zilnic vor fi asigurate atat meniuri omnivore cat si vegane:

I. Meniurile zilei - formate din cel putin 3 felul 1 si 3 felul 2. Cele trei tipuri
de felull si felul 2 vor putea fi combinate astfel incat sa rezulte un meniu
format dintr-un felul 1 si un felul 2.

i. Valoarea unui meniu format dintr-un felul 1 si un felul 2, nu trebuie sa
depaseasca valoarea unui tichet de masa si sa poata fi achitat si cu acesta;

iii. Meniu “Ala carte”, incluzand si produse de cofetdrie si patiserie.

b. Servirea va fi asigurata:

i. Tip “linie de autoservire”, amenajarea liniei de autoservire se va face de
catre prestator;

it. Tip .comanda”, prin solicitari primite fie direct in restaurantul-cantina, fie
telefonic.

c. Furnizarea produselor se va face atat in regim cu ridicare directa din
restaurantul-cantina cat si prin livrarea de catre personalul presatorutui in
locatia precizata de persoana care a facut comanda.

d. Vor fi oferite contra cost 0 gama variata de bauturi non-alcoolice.

e. Este interzisa comercializarea oricarui tip de produs care contine alcool,
inclusiv orice sortiment de bere cu alcool.

f.  Nu se accepta tacamuri si veseld de unica folosinta, decat in cazul livrarii la
comanda.

g. Tacamurile vor fi din inox, vesela va fi din portelan, fetele de masa vor fi din
material natural.

h. Fuctionarea restaurantului-cantina se va asigura de luni pand vineri, minim 8
ore pe zi, dupa un program stabilit de comun acord cu S.R.Tv. cu
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disponibilitatea de a asigura prelungirea acestuia la cererea S.R.Tv. in cazuri
in care aceasta se impune.

Prestatorul va asigura desfisurarea activitdti de alimentatie publicd Tn
conformitate cu legislatia In vigoare, cu autorizatiile si avizele de functionare
valabile.

Respectarea legislatiei n vigoare privind desfisurarea activitatii  de
alimentatie publicd, normele sanitare, sanitar veterinare si pentru siguranta
alimentelor. Igiena spatiilor si instalatiilor, igiena instrumentelor si uneltelor
de lucru, igiena in manipularea reziduurilor, precum si cerintele specifice
privind transportul, receptia si depozitarea materiilor prime, prepararea Si
servirea meselor vor fi indeplinite conform normelor de functionare a
unitatilor de alimentatie publicd cuprinse in Directivele Consiliului Europei
privind implementarea Sistemului HACCP, a Legii nr. 150/2004 privind
siguranta alimentelor, republicata si maodificat3.

HACCP (Hazard Analysis an Critical Control Point - Analiza riscurilor si
Punctele Critice de Control] este un program obligatoriu pentru toate unitatile
care produc, depoziteaza si comercializeaza produse alimentare de pe
teritoriut Uniunii Europene si in particular in Romania.

Sistemul HACCP trebuie privit ca o modalitate de auto-reglementare si nu
inlocuieste  controlul oficial, respectiv prevederile Regulamentului CE
852/2004.

Ofertantul declarat castigator va asigura personal propriu pentru debarasarea
si depozitarea resturilor alimentare rezultate in urma activitatii (resturi de
mancare, resturi de legume, paine etc], in recipiente specifice aflate in zona
special amenajata din curtea S.R.Tv,, in prescontainerul pentru gunoi menajer.

. Ofertantul declarat castigator, va instala obligatoriu separator de grasimi si va

depune la Serviciul Logistica al 5.R.Tv la data inceperii activitatii, copii dupa
urmatoarele contracte incheiate cu terte firme:

I.  Contract pentru asigurarea serviciilor de debarasare si curatare a
separatorului de grasimi si ridicarea containerelor in care au fost
stocate aceste grasimi, precum si uleiurile arse.

ii. Contract pentru asigurarea serviciilor de dezinsectie lunara a incintei
(sala de mese, bucatarie, linie de servire, magazii etc).

ii.  Contract pentru curatarea si igienizarea hotei;

Locatarul va putea solicita, asistentd tehnicd din partea personalului de
intretinere, angajati ai S.R.Tv. (electricieni, instalatori), doar pentru interventia
asupra bunurilor care fac parte din configuratia cl3dirii.

Locatarul nu va putea efectua interventii (modificare, ad3ugire, gdurire, lipire
etc.] asupra arhitecturii spatiilor n care 7si desfisoard activitatea, avand n
vedere ca acestea apartin patrimoniului national.

In vederea astgurarii conditiilor de preparare si servire a mesei pentru
salariati, in conformitate cu normativele in vigoare, Locatarul va efectua pe
cheltuiala sa un plan de amenajare si igienizare care va cuprinde :

¢ dotarea cu echipamente specifice:

® pastrari alimentelor
= prepararii hranei
= gpalarii veselei
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®  prezentarii si servirii mancarurilor etc
e dotarea bucatariei cu separatoare de grasimi
e dotarea cu stingatoare psi
e afisarea planului de evacuare semnat si stampilat de persoane cu
competente in prevenirea si apararea impotriva incendiilor
e dotarea cu frigidere pentru:

* oua
= carne

= produse din carne
=  branza

= produse lactate

= prajituri

* pastrarea mostrelor de mancare conform HACCP [Hazard
Analysis an Critical Controt Point - Analiza riscurilor si Punctele
Critice de Control]
e modernizarea si completarea instalatiei de ventilatie-climatizare
e igienizarea i amenajarea tuturor ncdperilor care fac obiectul
contractului.
Locatarul va respecta prevederile Ordinului nr.166 din 27 iulie 2010, act emis
de Ministerul Administratiei si Internelor, publicat in Monitorul Oficial nr.559
din 09 august 2010, Sectiunea *5° ~ ,Spatii pentru prepararea si servirea mesei
din cladirile civile” si a ordinului nr.262 din 02 decembrie 2010 sectiunea *4® -
~Spatii destinate prepararii hranei si servirii mesei”
Locatarul va avea obligatia de a-si instrui si organiza propriul personal in
domeniul apararii impotriva incendiilor si sanatatii si securitatii in munca la
locul unde isi desfasoara activitatea.
Locatarul va efectua pe cheltuiala sa orice reparatie, revizie, Igienizarea
spatiilor si a echipamentelor, montarea apometrelor de ap3, contor de gaz
[unde este cazul) precum si dezinsectia si deratizarea spatiilor Tn care fsi
desfasoard activitatea, cu Tnstiintarea, notificarea, prealabild a S.R.Tv. si doar
dupa primirea acceptului.
Locatarul va amenaja ambiental spatiile destinate servirii si consumului
produselor [banc de lucru, chiuvete, vitrine frigorifice, vitrine pt. mancare
calda, mese si scaune etc).
Locatarul va monta pe cheltuiala sa echipamentele necesare diminuarii
mirosului de mancare in sala de mese, zona de prezentare si vanzare a
mancarurilor, bucatarie etc.
Locatarul va permite Locatorului sa verifice inventarul complet al spatiitor,
utilajelor, materialelor si/sau a dotdrilor date Tn folosinta de catre S.R.Tv.
Locatarul va permite exercitarea controlului efectuat de catre persoanele
desemnate si comunicate de cdtre S.R.Tv. cu privire la respectarea tuturor
conditiilor impuse si a normelor sanitare si sanitar veterinare de functionare;
Asigurarea pe toatd durata prestatiei, a materialelor de curdtenie necesare
igienizarii spatiilor si dotdrilor utilizate.
La terminarea contractului, toate bunurile si echipamentele puse la
dispopzitie de S.R.Tv. vor fi restituite Tn starea in care au fost primite la
momentul initial;
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z. lLaterminarea contractului, toate modernizarile, Tmbunatatirile, vor réméane in
propietatea 5.R.Tv,, cu exceptia utilajelor grele de bucitirie (t3zi frigorifice,
aragaz, fritoza, cuptor cu microunde, convector, plit3, linie de servire etc) si a
obiectelor de inventar de servire .

2. COMPONENTA ECONGCMICO-FINANCIARA

a. Grupul tintd al obiectului prestarilor de servicii 1l reprezinti salariatii si alte
categorii de persone care fsi desfasoard activitatea n S.R.Tv. si intervalul de
servire a mesei este, de regul3, intre orele 10* - 18.

b. Prestatorut va asigura efectuarea platii prin: cash, electonic prin card sau
telefon, tichete de masa in varianta card sau tichet valoric.

¢. Pentru desfdgurarea activitatii de alimentatie public3, servicii de preparare si
servire a mesei pentru salariati, S.R.Tv. inchiriaza spatiul prezenta in Anexa-1,
pentru o valoare minima de de 4,40 Euro /mp fara TVA; in conformitate cu
raporul de evaluare nr.335/07.04.2021 efectuat de SC UNIKASA 8 SRL
[membru corporativ ANEVAR nr.0137/2021).

d. Valoarea de la punctul [4.c} NU cuprinde si contravaloarea utilititilor, care
se vor plati separat in urma “Notelor de Facturare” emise de S.R.Tv. impreun3
cu un reprezentant al Locatarului, la sfarsitul fiecarei luni calendaristice.

e. Societatea Romana de Televiziune va incheia cu Ofertantul declarat castigator
un acord cadru pe 4 ani cu contracte subsecvente, dupa cum urmeaza:

i. Anual, S.R.Tv. va actualiza valoarea chiriei in conformitate cu noile
valori care vor fi comunicate de ANEVAR, daca este cazul, in
conformitate cu reglementarile legale in vigoare.

. Dupa fiecare an contractual SRTV are dreptul de a evalua modul
de derulare a contractului si are dreptul sa inceteze contractul
daca nu sunt respectate clauzele contractuale

6. DECLARAREA OFERTEI CASTIGATOARE

Procedura care va fi urmata in vederea declararii ofertei castigatoare este
urmatoarea:

A. Etapa 1 - Experienta similara - minim 3 ani, criteriu eliminator
Se vor prezenta minim o unitate, cu un spatiu util similar de minim 150 metri patrati,
in care ofertantul desfdsoara o activitate similara.
Comisia 5.R.Tv. va efectua vizite la unitatile enumerate pentru a se evalua:
Modul de prezentare al produselor
Aspectul spatiului
Mirosul in sala de mese
Utilarea si aspectul bucatariei in unitatile vizitate
Curatenia In incinta salii de mese, a bucatariei etc.
f. Diversitatea meniului
Se vor acorda puncte de la 1 la 10 pentru fiecare criteriu evaluat, iar punctajul final
va fi calculat ca medie aritmetica.

T on oo

Vor fi eliminati acei ofertanti al caror punctaj este mai mic de Py, = 8,50.

B. Etapa 2 - Analiza ofertei economico-financiara
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a. Se vor analiza valorile licitate pentru chiria spatiului in Lei pe metru patrat fara
TVA. Pentru pretul cel mai mare se va acorda P, = 10 puncte. Pentru ceilalti
ofertanti punctajul va fi calculat conform formulei:

P iniies =( Preteyie;/ Pretyems) X 10, unde i >=2

b. Se vor analiza preturile pentru un numar egal de meniuri felul 1 si menuri felul
2, care formeaza meniurile tip office conform cerintelor de ta punctul (3.i), si se
vor acorda puncaje de la 1 la 10. Din aceasta categorie vor fi analizate meniurile
cu preturile cele mai mici prezentate de fiecare ofertant si se va face media
aritmetica a acestora.

c. Valoarea cea mai mica a mediei aritmetice a preturilor va primi un punctaj
Pyvenw.s= 10 puncte
Pentru ceilalti ofertanti punctele atribuite vor fi calculate cu formula:

Pueniu; = Valoare yu e / Valoare yu ... )x 10, unde i »=2

C. Etapa3 - Declararea ofertei castigatoare
Punctajul total va fi calculat conform formulei
ProtaLi=40% X Pygyu; + 10% X Peys; + 50%x P, unde i>=1

Ofertantul care va fi declarat castigator va avea punctajul total Py, cel mai mare.

Legenda

Pexs: = punctajul acordat pentru experienta similara participantului nr.i,unde i>=1
P irie.s — punctajut maxim de 10 puncte acordat participantului care a ofertat cea mai
mare valoare a chiriei
Pnines — punctajul calculat pentru participantul nr.i, in raport cu valoarea chiriei
ofertate, unde i>=2
Pret,:.; — valoarea chiriei ofertata de participantul nr.i, unde i>=2
Pret.mex — Valaorea cea mai mare a chiriei ofertate
Puenws ~ punctajul maxim de 10 puncte acordat participantului care are valoarea
mediei aritmetice a preturilor meniurilor ofertate cea mai mica
Puwenw, - Punctajul calculat pentru participantul nr.i, in raport cu valoarea mediei
aritmetice a preturilor meniurilor ofertate, unde j>=2
Prorau; — punctajul total calculat pentru ofertantul nr.i, unde i>=1
Valoare yy menies — valoarea mediei aritmetice cea mai mica a preturilor meniurilor
ofertate
Valoare yy ey, — valoarea mediei aritmetice a preturilor meniurilor ofertate de
participantul nr.i, unde i>=2

//léoordonator cu atributii Sef Serviciu Logistic3,
Gheorghe Peres
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